
B Ä R L A U C H S U P P E  
mit Croutons

€9,50

V O R S P E I S E

F R Ü H L I N G S S A L A T

H A U P T G A N G

Empfehlungskarte

2  G R Ü N E  H E R I N G E
mit Speckbohnen und Bratkartoffeln 

€ 19,50

H O L Z F Ä L L E R S T E A K
mit Zwiebel-Champignongemüse, hausgemachter Kräuterbutter 

und Bratkartoffeln

€ 26,50

T O M A H A W K  S T E A K  V O M  D U R O C  S C H W E I N
mit gebratenem grünen Spargel, Sauce Bernaise 

und Rosmarinkartoffeln

€ 38,50

D E S S E R T

W E I S S E S  S C H O K O L A D E N P A R F A I T
an feinem Himbeerragout mit Haselnusskrokant

€ 10,50

mit 6 gebratenen Scampi, Parmesan, Pinienkerne und
lauwarmen Baguette

€ 28,50

Gerne stellen wir Ihnen auf Anfrage unsere Liste der Allergene und Zusatzstoffe zur Verfügung 

2  B R A T H E R I N G E  I N  S A U E R  
mit Bratkartoffeln an Salatbouquet 

€ 18,50

S E E H E C H T F I L E T
auf Zitronensauce mit grünem Spargel und Butterkartoffeln 

€ 27,50


	Empfehlungskarte
	VORSPEISE
	BÄRLAUCHSUPPE
	mit Croutons €9,50


	HAUPTGANG
	FRÜHLINGSSALAT
	mit 6 gebratenen Scampi, Parmesan, Pinienkerne und lauwarmen Baguette € 28,50

	2 GRÜNE HERINGE
	mit Speckbohnen und Bratkartoffeln  € 19,50

	2 BRATHERINGE IN SAUER
	mit Bratkartoffeln an Salatbouquet  € 18,50

	SEEHECHTFILET
	auf Zitronensauce mit grünem Spargel und Butterkartoffeln  € 27,50

	HOLZFÄLLERSTEAK
	mit Zwiebel-Champignongemüse, hausgemachter Kräuterbutter  und Bratkartoffeln € 26,50

	TOMAHAWK STEAK VOM DUROC SCHWEIN
	mit gebratenem grünen Spargel, Sauce Bernaise  und Rosmarinkartoffeln € 38,50


	DESSERT
	WEISSES SCHOKOLADENPARFAIT
	an feinem Himbeerragout mit Haselnusskrokant € 10,50




